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HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AB

g:% Produit Label Rouge
A

Velouté de carottes

Taboulé

W

Terrine de saumon sauce
cocktail

Tarte au poireau

Tortellinis ricotta
épinards sauce tomate

Poulet r6ti au jus

Boulettes de veau sauce
romarin

Dos de colin sauce
provencale

PLAT COMPLET

Gratin de choux fleurs

Pommes dauphines

Duo de carottes et
pommes de terre

Saint nectaire

Yaourt aromatisé

Fromage blanc nature et
dosette de sucre

Bleu de Bresse

Compote de péche

Flan nappé caramel

Moelleux au chocolat

Fruit

Palmiers

Jus d'orange

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Pate a tartiner

Fruit

Petit suisse sucré

Pain de mie

Madeleines

Fruit

Lait

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

Barre de chocolat

Compote pomme
abricot

Yaourt aromatisé

Pain de mie

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : FEROLLES2




