Ferolles

I
@\ Semaine du 27/06 au 03/07

A

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER Coulommiers Emmental Pont I'évéque Fromage blanc nature
et dosette de sucre et dosette de sucre
Compote de pommes . . 7 Compote de pommes
DESSERT HVE Fruit Fruit f Tarte bourdaloue Y

LES GOUTERS

Produit de saison

(>» Produit Label Rouge
R

Tomate vinaigrette

Salade chevre tomate

Salade de pommes de
terre vinaigrette

Pasteque

Duo de saucissons et

panés

Duo de Haricots

strasbourgeoises HVE

Filet de colin meuniere
MSC quartier de citron

Garniture Plat complet

sauce nantua

Poélée de légumes

Brandade de poisson

Garniture Plat complet

cro(itons . cornichons
; ciboulette
HORS D'CEUVRE
Terrine de legumes
sauce creme
Déclinaison
Minis Camemberts Farfalles Quenelles de brochet

Colombo de poisson

Semoule

Fromage blanc nature

banane

Barre de chocolat

Compote de pommes
HVE

Yaourt nature et
dosette de sucre

Pain de mie

Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

y// Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : FEROLLES2




